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RESUMO

O objetivo desta revisdo de literatura foi descrever
os procedimentos relacionados ao manejo pré-abate
que permitem um eficiente abate humanitario para
os suinos. O manejo pré-abate ¢ definido como
o conjunto de praticas com os animais desde a
propriedade até o frigorifico. Esses procedimentos
receberam maior atengdo a partir do momento em
que o estresse foi diagnosticado entre os principais
responsaveis por perdas relacionadas a qualidade de
carne e economia de todo o sistema. O embarque, o
transporte, o desembarque, o jejum, a dieta hidrica, os
tipos e adequacao da insensibilizagdo e a eficiéncia da
sangria sao fatores que necessitam de treinamento para
produtores, funcionarios e demais envolvidos com a
cadeia produtiva de suinos, desde que interferem com
o bem-estar desses animais.

PALAVRA- CHAVES: bem-estar animal, transporte,
interagdo, producdo animal.

ABSTRACT

The aim of this review was to describe the procedures
related to pre-slaughter management to enable
the humane slaughter of pigs. The pre-slaughter
management is defined as the set of practices for them
from the property to the fridge. These procedures
have received more attention from the moment that
stress was diagnosed among the main responsibilities
for losses related to meat quality and economy of the
entire system. The shipment, transportation, landing,
fasting, water diet, the types and adequacy of stunning
and bleeding efficiency are factors that need training
for producers, employees and others involved with
the production chain for pigs to keep them from
interfering with the welfare of these animals.
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INTRODUCAO

A melhoria dos procedimentos pré-abate dos
animais destinados ao consumo alimenticio assumiu
importanciacientificaquando foiobservadaaseriedade
dos eventos que ocorrem desde a propriedade rural até
o abate no frigorifico e sua influéncia significativa na
qualidade da carne (SWATLAND 2000).

O abate humanitario tem como objetivo reduzir
sofrimentos inuteis do animal a ser abatido, sendo
prioridade crescente em paises desenvolvidos, com
preferéncia de alimentos que atendam preceitos de
bem-estar animal (CORTES 1994 & PICCHI 1996).

Quando o manejo pré-abate € realizado de forma
inadequada, o bem-estar dos animais fica prejudicado,
afetando a representatividade na formagao do conceito
e da imagem do produto frente ao mercado, que
possui importancia singular para os consumidores,
juntamente a preocupacao com a seguranga alimentar
e do meio ambiente (DEN OUDEN 1997).

Para reduzir os efeitos negativos dos
procedimentos do manejo pré-abate é necessario que
estratégias sejam desenvolvidas visando a diminui¢ao
do estresse e de fatores que minimizem ao maximo
esse prejuizo. De tal modo, o desenvolvimento
de condi¢des adequadas de embarque, transporte,
treinamento para funcionarios das fazendas,
transportadoras e frigorificos, para que sejam capazes
de desenvolver seu trabalho com seguranga, reduzindo
o risco de que haja sofrimento dos animais durante o
manejo (HSA 2001).

De acordo com a importancia do bem-estar
e qualidade da carne para o mercado consumidor,
o objetivo desta revisdo de literatura ¢ descrever os
principais procedimentos ligados ao manejo pré-abate
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que tendem a permitir o abate humanitario de suinos.
DESENVOLVIMENTO

A necessidade de atingir o mercado consumidor
rapidamente aliado com o aumento do volume da carne
de suinos e aves modificou a tecnologia utilizada no
processo de abate, no gerenciamento da qualidade e
quantidade do produto industrializado (FAO 2007).

O bem-estar animal faz parte da consciéncia
publica dos paises desenvolvidos, a0 mesmo tempo
em que existe uma demanda por uma maior seguranca
alimentar (SILVA 2011). Bem-estar pode ser definido
como o estado de um individuo durante suas tentativas
de se ajustar a um ambiente, constituindo o estado ou
a qualidade de vida do animal que varia de muito bom
a muito ruim (BROOM 1986). O bem-estar animal ¢é
resultado da somatoria das liberdades do individuo,
como ser livre de sede, fome, desconforto, dor,
injarias, doengas, medo, diestresse, ma nutri¢ao e livre
para expressar seu comportamento tipico. Existem
principios basicos como instalacdes adequadas,
equipe treinada, equipamentos apropriados e eficacia
de insensibilizagdo pré-sangria que podem reduzir
e aliviar a dor e o sofrimento dos animais no abate
(LUCTKE 2010).

As praticas de manejo pré-abate englobam
diferentes fatores estressantes para os animais, 0s
quais sdo considerados importantes influenciadores
na qualidade da carne. Entre eles estdo considerados
o embarque, a densidade da carga, o desembarque, o
periodo de descanso, o jejum, a dieta hidrica, a mistura
de lotes, a insensibilizacao e a sangria (COOK 1999).
De tal modo, para que o programa de bem-estar seja
adequado e efetivo, é necessario que todas as pessoas
envolvidas no processo e os métodos de tratamento
animal sejam comprometidos e eficientes (LUCTKE
et al. 2010).

Em fungdo da interacdo homem-animal e
da mudanca de ambiente, o embarque dos suinos ¢
considerado um dos pontos criticos do manejo pré-
abate, em decorréncia da mao de obra que pode ser
pouco qualificada e equipamentos que nao sejam
apropriados (DALLA COSTA 2005).

Apbs a definicdo dos animais, é necessario
que haja definicdo dos lotes que serdo enviados ao
abate, observando a presenca de individuos enfermos,
contundidos, ofegantes, cansados, incapacitados de
locomogao ou com algum problema sanitario. Esses
animais nao devem ter sua condugdo forgada, podem

ser alocados proximos a bebedouros e conduzidos
juntamente com os proximos lotes (DALLA COSTA
etal. 2012).

A condugdo dos animais até o veiculo deve ser
realizada em pequenos grupos (dois a trés animais) de
acordo com a largura do corredor e do embarcadouro,
com o auxilio de tabuas ou maos, calmamente, para
que haja o estimulo de andar, sem paradas bruscas.
Animais que insistam em voltar, agitados ou
agressivos, devem ser manejados em outro momento.

O embarcadouro ¢ o equipamento que permite
que os suinos sejam conduzidos para o interior
do caminhdo, que os levard ao frigorifico, sendo
geralmente constituido por uma rampa fixa ou movel,
de madeira, alvenaria ou metalica.

A rampa deve permitir que os animais entrem
no caminhdo sem dificuldades e riscos de danos,
gerando assim, o minimo de estresse possivel durante
o manejo. As paredes laterais devem estar fechadas
com altura que impeca a visualizacdo do ambiente
externo pelos suinos, evitando distragdio com o
movimento e para reduzir a projecdo de sombras no
piso, que podem fazer com que os animais parem
de se movimentar. A largura da rampa deve ser de
aproximadamente um metro e a altura das paredes
de 0,80 metros, para evitar que o suino tente pular. A
inclinacao deve ser suave, nao ultrapassando 20 graus
quando erguida. Acima disso, dificulta a subida dos
animais (DALLA COSTA et al. 2012).

No momento do transporte deve-se atentar para
a densidade de carga no caminh@o, que se preconiza ao
redor de 0,425m? por 100 kg de peso vivo, calculada
de acordo com o tipo de veiculo e tamanho do lote
que ocupara os compartimentos (DALLA COSTA
et al. 2012). O tempo de viagem até o abatedouro, o
tempo de restricdo alimentar e hidrica, as condi¢des
das rodovias e ambientais da viagem (temperatura,
umidade relativa e velocidade do vento) podem
provocar vibragdes e movimentos bruscos, que
influenciam na qualidade final da carne (BARBOSA
& SILVA 2004). A Figura 1 demonstra os animais
embarcados aguardando a saida para o frigorifico.

De tal modo, torna-se necessario que o produtor
tenha conhecimento das normas especificas de bem-
estar para o transporte dos animais, respeitando-
se as recomendagdes preconizadas. Adequando-
se a densidade de animais transportados ao meio
de transporte ou ao compartimento, disputas ou
sufocamento dos animais serdao evitadas, assim como
o nivel de estresse a que foram submetidos durante o
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Figura 1- Suinos carregados para transporte ao frigorifico. Fonte: DALLA COSTA (2012).
Figure 1- Pigs loaded for transport to the fridge. Source: DALLA COSTA (2012).

embarque (BARBOSA & SILVA 2004).

Com o objetivo de verificar as condi¢des dos
veiculos que transportam os animais, na chegada,
o produtor deve realizar uma vistoria prévia dos
caminhdes, e se for encontrada alguma ilegalidade,
deve informar aos responsaveis e a agroindustria de
suinos (DALLA COSTA et al. 2005).

Na chegada ao frigorifico, os suinos devem ser
alojados nas baias de espera permitindo que o animal
se restabeleca do estresse causado pelo transporte
(CASTILLO 2006). Os principais objetivos do
periodo de descanso, do jejum e da dieta hidrica
sdo a redugdo do contetido gastrico, para facilitar a
evisceracdo da carcaga, ¢ o reestabelecimento das
reservas de glicogénio muscular (BARBOSA &
SILVA 2004).

O jejum dos suinos pode resultar em perdas
quantitativas e qualitativas na carne. MURRAY (2000)
indica entre 10 e 24 horas, CHEVILLON (1994) de
12 a 18 horas e EIKELENBOON et al. (1991) de 16
a 24 horas. Para MAGRAS et al. (2000) o periodo de
jejum de 22 a 28 horas, tem como objetivo alcangar
maior porcentagem de suinos com menor peso
estomacal. A variacdo no tempo de jejum dos suinos
esta relacionada ao sistema de transporte e logistica
das granjas e dos frigorificos (DALLA COSTA et al.

2008).

Em frigorificos espanhois onde suinos sao
submetidos a jejuns de 12 a 18 horas, apresentaram
menores taxa de mortalidade durante o manejo pré-
abate (GUARDIA et al. 1996). Frigorificos franceses
realizam jejum de 12 a 18 horas e tendo resposta
ideal para esvaziar o estomago (CHEVILLON 1994).
Um jejum excedente ha 24 horas resulta em perdas
qualitativas e quantitativas na carne, com perdas de
até 5% de seu peso corporal (DALLA COSTA et al.
2008).

Na chegada a area de descanso, alguns
frigorificos realizam a pratica de lavar os suinos
e submeté-los a dieta hidrica, indicada como
fundamental para recuperar os animais da
desidratacao ocorrida durante o transporte, reduzir o
estresse térmico, facilitar a eliminagdo do conteudo
gastrointestinal, evitando que as visceras sejam
rompidas durante a evisceragdo com posterior
contaminagdo da carcaca (LUCTKE et al. 2010).

A mistura de suinos de diferentes lotes aumenta
o numero de disputas pelo estabelecimento de nova
hierarquia social dentro do novo grupo social,
reduzindo o bem-estar dos animais, necessitando-se
que o tempo na area de descanso ndo seja muito longo.
Animais que apresentarem sinais de dor, diestresse,
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doencas, problemas locomotores, prolapsos, hémias
graves, caudofagia, contusdes e ferimentos devem ser
alojados separadamente em baias onde haja controle e
monitoramento adequado. Machos inteiros devem ser
separados para que seja reduzida a agitacdo e brigas
no grupo (LUCTKE et al. 2010).

E necessario, na area de descanso, que haja
reducdo do estresse térmico pelo calor. Suinos
possuem baixa quantidade de glandulas sudoriparas
o que dificulta a troca de calor e regulacdo da
temperatura corporal. Com o esforgo fisico, esse
calor aumenta, sendo necessario que a area de
descanso seja coberta, com ventilagdo, nebulizacao e
disponibilidade permanente de agua de bebida para os
animais (LUCTKE et al. 2010).

Para que os animais sejam sangrados,
primeiramente serdo insensibilizados. A
insensibilizagdo ou atordoamento consiste em deixar
o animal em estado de inconsciéncia que persista
até o fim da sangria, evitando sofrimento, capaz de
promover sangria completa (ROCA 1999).

Na legislag@o da Unido Europeia ha a exigéncia
que todos os animais abatidos para fins de consumo da
carne, devam ser insensibilizados instantaneamente
e permanecam insensiveis a dor até que haja perda
completa da atividade cerebral, decorrente da sangria
(EEC 1993).

A eletronarcose é o método de insensibilizacdo
mais utilizado para suinos, carneiros, aves e coelhos
no Brasil (HENCKEL 1998, PRANDL et al. 1994).
A insensibilizacdo dos suinos também pode ocorrer
por eletrocussao ou sistema de trés pontos, que é um
método irreversivel, que induz a inconsciéncia do
animal seguida por morte por fibrilagdo ventricular,
permitindo maior seguranca quanto a insensibilidade
do suino antes do abate (LUCTKE 2010).

A instru¢ao normativa n° 3 de 17 de janeiro de
2000, do Ministério da Agricultura e Abastecimento,
indica que o aparelho de insensibiliza¢do deve passar
por manutencédo para que a eficiéncia da eletrocussao
seja atendida. E necessério que haja monitoramento do
equipamento, avaliando-se a limpeza dos eletrodos,
a intensidade de conducdo elétrica, requerida de 1,3
A para a cabeca e 1,0 A para a regido do coragao,
a funcionalidade do monitor, o alarme de duragdo
de aplicagdo dos eletrodos e avaliagdo do animal,
observando a presenca de pelos e espessura do cranio
que podem dificultar o uso dos eletrodos ou exigir
maior resisténcia (LUCTKE et al. 2010). O tempo de
insensibilizacdo por eletronarcose ¢ de 15 milésimos

de segundo, em média, suficiente para que seja
exercida a sangria (LUCTKE et al., 2010).

O monitoramento da insensibilizagdo com
avaliagOes regulares e frequentes dos suinos e dos
sensores elétricos ¢ essencial. A garantia de que
os animais passaram pela sangria insensibilizados
pode ser obtida pelos funcionarios que avaliam os
animais devido as fases tonica e clonica dos animais
corretamente insensibilizados (LUCTKE et al. 2010).

A insensibilizagdo por Didxido de Carbono
(CO,), que € um gas anestésico, tem sido recomendada
para insensibilizacdo de suinos e aves, e deve ser
administrado em camaras na concentragao de 70%
para suinos e 30% para aves (MELDAU 2010).

Quando se utiliza o sistema gasoso (CO,),
normalmente se observa menores indices de fraturas
oOsseas, ja que ha inducao de uma contragdo muscular,
ou fase tonica, menos intensa em relagdo ao sistema
elétrico. No entanto, a utilizacdo de insensibilizadores
elétricos em altas frequéncias (> 1500 Hz) tem
proporcionado resultados semelhantes ao sistema
gasoso (ANIL 2004).

A insensibilizacdo pode ser feita em baias
coletivas, onde pequenos grupos de suinos sdo
insensibilizados manualmente dentro da Dbaia,
aplicando-se o eletrodo em cada animal, com o menor
periodo de aplicagdo possivel. Também pode ser
feita individualmente, pelo restrainer, que imobiliza
o suino e melhora o posicionamento dos eletrodos
durante a aplicagdo. Esse segundo modo causa maior
estresse pela separacao dos suinos para coloca-los em
fila tnica (LUCTKE et al. 2010).

O restrainer pode ser em formato V, que
imobiliza os suinos pela lateral do corpo, através
de esteiras transportadoras que os levam até o
local de insensibilizagdo elétrica, de dois pontos,
automatizados ou ndo, ou formato de Midas, que
consiste em induzir o animal pelo peito atras de uma
esteira transportadora que se encontra combinada
com o insensibilizador elétrico automatizado de trés
pontos (LUCTKE et al. 2010).

De acordo com o Programa Nacional de Abate
Humanitario o formato de Midas reduz os niveis
de estresse e melhora a qualidade de carne, por ser
um sistema mais confortavel, ja que os animais sdo
transportados pelo peito. Garante, também, uma
insensibilizacdo mais eficiente devido ao software
acoplado ao eletrodo que calcula a quantidade ideal de
corrente em relagdo a resisténcia que o suino oferece,
reduzindo as perdas ocasionadas pelo excesso de

270 Revista de Ciéncias Agroveterinarias, Lages, v.14, n.3, 2015



Ricci e Dalla Costa

corrente (LUCTKE et al. 2010).

E importante que haja adequacio da
insensibilizacdo para que o estresse e as condigdes
indesejaveis sejam reduzidos. Parametros como
a flexdo dos membros, a posicdo da cabega,
movimentacdo dos olhos quando tocados, respiragdo
ritmica ou se ha inicio de operagdes caso o animal
mostre sinais de sensibilidade podem ser avaliados
na verificagdo da adequagdo e qualidade da
insensibilizagdo (ALMEIDA 2005).

A sangria como uma operagdo que deve ser
iniciada apos a insensibilizagdo, consistindo no corte
dos grandes vasos sanguineos na regido cervical dos
animais, provocando rapido e completo escoamento
do sangue, antes que o animal recupere a consciéncia
(BARBOSA & SILVA 2004). A sangria deve ser
realizada em um periodo minimo de trés minutos com
retirada de aproximadamente 50% do sangue, sendo
proibida qualquer outra atividade com os animais
durante esse periodo (PRATA & FUKUDA 2001).

Para a obtencdo de resultados econdmicos
satisfatorios  relacionados as  exigéncias do
mercado com redugdes de defeitos de qualidade
de carne ¢ necessario que sejam atendidas todas as
recomendagdes de bem-estar dos animais por cada
parte da cadeia produtiva. Se parte da cadeia produtiva
estiver desajustada ou ndo seguir adequadamente as
normas ideias de producao, o estresse pode influenciar
a qualidade da carne pela mudanga na curva de pH,
avaliando-se a ocorréncias de carnes DFD (carne
escura, firme e seca) e PSE (carne palida, flacida e
exsudativa) (LUCTKE et al. 2010).

Legislacoes referentes ao manejo pré-abate de
suinos.

Decorrente da preocupagdo com o bem-estar
dos animais surgiu em 1822 a primeira Lei Geral, na
Gra Bretanha, sobre esse tema. No Brasil a primeira
legislacdo que sustenta a obrigatoriedade de ateng@o
ao bem-estar animal e pena para infratores ¢ de 1934,
e com o decorrer dos anos, foram surgindo novas
legislagcdes que assegurassem o cumprimento das
normas de qualidade de vida dos animais, como as
Instru¢des Normativas n° 3 e n® 56, Oficio Circular
n° 12 do Ministério de Agricultura e Abastecimento e
o RIISPOA com suas normativas, como a Portaria 711
(LUCTKE et al. 2010).

A Instru¢ao Normativa n° 03 do Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA) de 17
de janeiro de 2000 estabelece, padroniza e moderniza

os métodos de abate, assim como, 0 seu manejo nos
estabelecimentos aprovados para esta finalidade,
relacionados a insensibilizagdo e abate humanitario
de animais de agougue (BRASIL 2000).

Essa diretriz define como procedimento de
abate humanitario o conjunto de praticas técnicas e
cientificas que permitam o bem-estar dos animais
desde a recepgdo até a operagao de sangria. O manejo
dos animais de abate deve ser realizado com o minimo
de desconforto, com a proibigdo de atos ou uso de
instrumentos que comprometam a integridade fisica
ou psicologica dos animais (BRASIL 2000).

Em marco de 2010 foi publicado o Oficio
Circular n° 12 que estabelece adaptacdes a Circular
176/2005, que atribui responsabilidades aos
fiscais federais para a averiguacdo dos locais e dos
documentos referentes ao bem-estar dos animais,
através de planilhas padronizadas e oficiais (LUCTKE
et al. 2010).

A Instrugdo Normativa n° 56 de 06 de
novembro de 2008 estabelece que os procedimentos
gerais de Recomendagdo de Boas Praticas de
Bem-Estar para Animais de Produc@o e Interesse
Econémico - REBEM, abrange sistemas de produgao
e transporte, foi coordenada pela Secretaria de
Desenvolvimento Agropecuario e Cooperativismo de
Relacdes Internacionais e pela Consultoria Juridica
do Mapa.

Com base no RIISPOA, praticas relacionadas
ao bem-estar dos animais devem ser respeitadas
em estabelecimentos que processem qualquer tipo
de carne. Ha obrigatoriedade de adogdo de técnicas
de bem-estar animal para os frigorificos, visando
a protegdo dos animais, com o intuito de reduzir e
evitar praticas de maus tratos que podem ocorrer
da granja at¢ o momento do abate. As infragdes
ou desobediéncias das diretrizes do RIISPOA
acarretaram, conforme a gravidade, adverténcia,
multa ou suspensao de atividades do estabelecimento.
A Portaria 711 de 01 de novembro de 1995 aprova as
Normas Técnicas de Instalagdes e Equipamentos para
Abate e Industrializagdo de Suinos (LUCTKE et al.
2010).

CONSIDERACOES FINAIS

O manejo pré-abate ¢ um conjunto de
procedimentos que tem se desenvolvido de maneira
a atender os preceitos de bem-estar dos animais e as
exigéncias de maior qualidade de carne e de qualidade
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de vida exigida pelos consumidores, que estdo mais
atentos a maneira como os animais sao tratados desde
a produgdo até seu abate. Dessa forma, o treinamento
das equipes, através de cursos tedrico-praticos tem
sido reconhecido como a forma principal de mitigar
o estresse dos animais por praticas de maus tratos e
abusos. A continuacdo das pesquisas que aprimorem
as praticas de pré-abate e abate ¢ importante, pois
definem e direcionam as bases da cadeia produtiva,
criando um circuito adequado de criagdo, consumo e
bem-estar para os animais e o mercado produtivo.
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